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FORDERUNG ZUR LOKALEN ENTWICKLUNG (CLLD)
19.2. FORDERUNG FUR DIE DURCHFUHRUNG DER VORHABEN IM
RAHMEN DER VON DER ORTLICHEN BEVOLKERUNG BETRIEBENEN STRATEGIE FUR
LOKALE ENTWICKLUNG
19.2.1. UMSETZUNG DER LOKALEN ENTWICKLUNGSSTRATEGIE
PERSONENGRUPPE

Sowohl im Handel als auch in der Landwirtschaft landen viele wertvolle Lebensmittel im Abfall.
Auch im Kontext eines Dorfladens oder in kleinen landwirtschaftlichen Betrieben. Mit ,, lserm
Dorfregal” soll diese Verschwendung von Lebensmitteln in Viktorsberg minimiert werden.
Nahrungsmittel, die sonst verderben wiirden werden verarbeitet und somit wird
Bewusstseinsbildung bei der Viktorsberger Bevdlkerung betrieben, damit auch in den
Privathaushalten weniger BiomUll anféllt. AuBerdem ist Regionalitdt im Projekt wichtig. Der
lokale Vertrieb landwirtschaftlicher Produkte durch das Projekt eine neue Biihne bekommen und
vermehrt in das Bewusstsein der Viktorsberger:innen riicken.

In Vorarlberg landen 11 Kilogramm genief3bare Lebensmittel pro Kopf und Jahr im Abfall. Das
sind Lebensmittel im Wert von rund 300 Euro pro Jahr und Person oder gut 100.000 Euro in
Vorarlberg pro Tag. Gerade kleinere Lebensmittelladen kdmpfen mit einem hohen Verderb, dasie
keine guten Lieferkonditionen bei der Lieferung von Frischwaren haben.

Viele Kleinbduerinnen und -bauern haben nicht die notwendigen Ressourcen, zum Beispiel
einzelne Fleischteile oder Fallobst aufzubereiten und zu verkaufen. Viel Obst wird daher mangels
Ressourcen und Nachfrage nicht mehr geerntet beziehungsweise verarbeitet.

Das Projekt ,, User Dorfregal” will den Viktorsberger Blrger:innen aufzeigen, welche wertvollen
Produkte die Region zu bieten hat, Ressourcen zur Verfligung stellen, um diese zu sammeln,
aufzubereiten und zu verkochen. Die so entstandenen Produkte sollen ihnen tiber Mérkte,
selbstgemachte Buffets und tiber ,, (iser Dorfregal” ndhergebracht und damit deren Bewusstsein fir
L ebensmittelverschwendung gestérkt werden.

Das Projekt rettet wertvolle Lebensmittel in Viktorsberg vor dem Verderb, 1&dt Blrger:innen dazu
ein auf Mérkten und im Dorfladen diese Produkte kennen und lieben zu lernen und leistet damit
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einen wichtigen Beitrag zur Bewusstseinshildung Uber die Bedeutung regionaler Lebensmittel und
der Nahversorgung.

PROJEKTUMSETZUNG UND MASSNAHMEN

I nnovationsgehalt

Auch im kleineren landlichen Kontext werden Strukturen zur Wiederverwendung von

L ebensmitteln geschaffen. Was in grof3en Supermérkten und in urbanen Gegenden bereitsin der
Breite umgesetzt wird — beispiel sweise durch , Tischlein deck dich” oder die App ,, Too good to
go" —soll nun auch im Dorf ankommen und umgesetzt werden. Die Verarbeitung
landwirtschaftlicher , Reste" kommt dabei al's neue Komponente ins Spiel.

Nachhaltigkeit

Bei Erfolg des Projektes steht dieses Konzept Nachahmer:innen aus der ganzen Region zur
Verfligung. Die Projektinitiatorinnen stehen jederzeit fir Fragen bereit. Wenn die Produkte eine
gute Resonanz haben, wird die Weiterfiihrung durch Denise Marte und Conny Beck gewdahrleistet.

Regionaler Mehrwert

In erster Linie findet das Projekt in Viktorsberg statt. Gerade was die zu veredelnden Produkte
betrifft, soll mit Produzent:innen aus dem Vorderland insbesondere mit dem Regionalmarkt
Vorderland eng kooperiert werden.

ERGEBNISSE UND WIRKUNGEN

Lebensmittel, die sonst unnotigerweise im Abfall landen, wurden weiterverarbeitet. Es wurde eine
Marke fur diese regiona en Produkte aufgebaut. Die Birger:innen haben durch ihr Engagement
und ihre Verwendung der veredelten L ebensmittel mitgeholfen. Eswurde ein
Kommunikationskanal zu den Birger:innen aufgebaut. Erfahrungen mit saisonalen
Themenmérkten wurden gesammelt.

Conny Beck
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