REISEN ZU DEN WURZELN
DES GUTEN GESCHMACKS

Das Programm bringt Menschen zu den Bauernhofen,

in Gaststitten und zu den Marktplitzen des guten
Geschmacks und tragt damit zur Existenzsicherung
und Entwicklung von Einkommensméglichkeiten in
unseren Talern und Dorfern bei.

MITMACHEN!

Werde auch Du ein Partner von Slow Food Travel Alpe
Adria Kirnten im Lesachtal, Gailtal, Gitschtal und am
Weissensee. Mach mit, wenn es Dir ein Anliegen ist,
gute und saubere Lebensmittel zu erzeugen und Dein
Wissen an interessierte Konsumenten weiterzugeben!

ANMELDUNG

ARGE Betriebskooperation

Slow Food Travel Alpe Adria Karnten
www.slowfood.travel
marianne@biohotel-daberer.at
ulrike.burgstaller@nlw.at

N ) FUR GASTWIRTE

......... B B/\UERLICHE BETRIEBE
LEBENSMITTELHANDWERKER
SLOW FOOD-PRODUZENTEN

GUT.SAUBER.FAIR.
im Lesachtal, Gailtal, Gitschtal, Weissensee

Slow JFood‘@
Travel

ALPE ADRIA KARNTEN




WAS IST SLOW FOOD?

Slow Food vereint Genuss und Verantwortungsbewusstsein
fitr gute, saubere Lebensmittel. Es geht um nachhaltige,
natiirlich hergestellte Produkte aus der Region mit Qualitit
und um Menschen, die sich fiir eine moglichst biologische
Landwirtschaft, artgerechte Tierhaltung und den Erhalt des
traditionellen Lebensmittelhandwerks einsetzen.

Slow Food steht fiir eine gehaltvolle, frische und gesunde
Esskultur mit besten Produkten aus der Region, fiir eine
umwelt- und klimaschonende Erzeugung von Lebensmitteln
und fiir faire Preise fiir Erzeuger und Veredler.

Slow Food steht auch fiir die Vermeidung der Verschwen-
dung von Lebensmittel, fiir biologische Vielfalt und den
Erhalt von traditionellen, regionalen Kulturpflanzen,
Tierrassen und Verarbeitungsmethoden.

Mit der Mitgliedschaft beim

Convivium Slow Food Alpe Adria @7
unterstiitzt Du die weltweiten Initiativen .
fiir eine bessere Lebensmittelproduktion Slﬂ:r E‘?Dd
von Kleinstrukturierten Landwirtschaften pe Adna

und Gemeinschaften.

DAS IST SLOW FOOD TRAVEL

Slow Food Travel verbindet die nachhaltige, 6kologische
Erzeugung von Lebensmittel mit Reisen zu den Wurzeln
des guten Geschmacks. Hier kénnen die Konsumenten die
Menschen hinter den Produkten kennenlernen und die

Art der Herstellung personlich erleben. Sie erfahren die
Geschichten, lernen viel iiber die Verarbeitung und kénnen
das Wissen in ihr tagliches Leben itbernehmen.

Als Produzent, Gastwirt oder

Lebensmittelhandwerker bin ich @D’

stolz, einen Beitrag zur nachhaltigen ®

Erzeugung und Verarbeitung von SIOTW FOIOd
rave

Lebensmitteln zu leisten und andere
Menschen am Wissen teilhaben ALPE ADRIA KARNTEN
U lassen.

WAS BRINGT DAS?

Die Teilnahme am regionalen Projekt Slow Food Travel
unterstiitzt Dich bei der Vermarktung und Prisentation
deiner Erzeugnisse und Lebensmittelprodukte und bei der
Steigerung der Bekanntheit deines Betriebes.

Wir bieten Dir ein Netzwerk von Slow Food-Partnerbetrieben,
die fiir gute, saubere Lebensmittel zu fairen Preisen stehen Erzeugnisse, Speisen und Dienstleistungen und Zugang
und das Bewusstsein beim Konsumenten fiir eine nachhaltige zu neuen Kunden durch die Zusammenarbeit mit anderen
Erndhrungs- und Esskultur férdern. Partnern.

KLEINER AUFWAND —
GROSSE WIRKUNG

Mit einem geringen Projektkostenbeitrag bringen wir dein
Produkt und dein Angebot an neue Kunden und Géste.
Du erhiltst eine Plattform fiir die Prisentation deiner

RESEN ZU DEN WURZELN DES GUTEN GESCHMACKS *“
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