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Slow Food vereint Genuss und
Verantwortungsbewusstsein fir
gute, saubere Lebensmittel. Es
geht um nachhaltige, natiirlich
hergestellte Produkte aus der
Region mit Qualitit und um
Menschen, die sich fiir eine

moglichst 6kologische oder Slow Food steht fiir eine
biologische Landwirtschaft, gehaltvolle, frische und gesunde
artgerechte Tierhaltung und Esskultur mit besten Produkten
den Erhalt des traditionellen aus der Region, aus den Dorfern
Lebensmittelhandwerks und Talern, fiir eine umwelt- und
einsetzen. klimaschonende Erzeugung

von Lebensmitteln und fir faire
Preise fiir Erzeuger und Veredler.

Slow Food steht auch fiir die
Vermeidung der Verschwendung
von Lebensmitteln, fiir mehr
Biodiversitat, eine biologische
Artenvielfalt und den Erhalt

von traditionellen, regionalen
Kulturpflanzen, Tierrassen und
Verarbeitungsmethoden.
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WEOOD TRAVEL!

Slow Food Travel verbindet die nachhaltige, 6kologische
Erzeugung von Lebensmitteln mit Reisen zu den Wurzeln
des guten Geschmacks, die in den Dérfern und Talern der
Region beheimatet sind. Hier konnen die Konsumenten -
Einheimische wie Urlauber - die Menschen hinter den
Produkten kennenlernen und die Art der Herstellung
personlich erleben. Sie erfahren die Geschichten, lernen
viel iiber die Verarbeitung und konnen das Wissen in ihr
tigliches Leben ibernehmen. Damit verbessert sich das
Wissen tiber die Herkunft und Qualitit der Lebensmittel,
sodass die Wertschitzung fiir die Produktion bauerlicher
Lebensmittel steigt und den Bauern zu einer hoheren
Wertschopfung verhilft

Das Projekt SLOW FOOD TRAVEL
wurde seit 2015 in Zusammenarbeit
mit der internationalen Slow Food
Bewegung, den Gemeinden, der
regionalen Tourismusorganisation,
der Kdrnten Werbung sowie

den Betrieben in der Region
entwickelt und zu einem weltweiten

Vorzeigemodell fiir landliche
Entwicklung ausgebaut.

WER ST SLOW t00D TRAVEL

Zur Entwicklung und Umsetzung wurde 2015 die ARGE
Betriebskooperation Slow Food Travel Alpe Adria Kirnten
gegriindet. Sie organisiert und koordiniert alle Aktivititen —
von der Produktentwicklung bis zum Marketing.

Derzeit sind 30 Partnerbetriebe, 8 Gemeinden im Bezirk
Hermagor und Spittal, die regionale NLW-Tourismus-
Marketing GmbH und die Kirnten-Werbung Mitglied in
der ARGE BK Slow Food Travel Alpe Adria Kirnten.

Mitglied konnen alle biuerlichen Produzent*Innen,
Lebensmittelhandwerker*Innen, Gastronomie- und
Beherbergungsbetriebe werden, die im Sinne der
Slow Food-Philosophie ihren Betrieb fithren und die
Qualititskriterien der ARGE BK Slow Food Travel Alpe
Adria Kirnten erfiillen.

Die ARGE BK Slow Food Travel Alpe Adria Karnten wird von
einem Vorstand mit externer Projektbetreuung gefiihrt:

VORSITZENDE Mag. Marianne Daberer
SPRECHER BETRIEBE
SPRECHER GEMEINDEN/TVB Hans Steinwender, Niki Lanner
SPRECHER SF CONVIVIUM Herwig Ertl

SPRECHER NLW TM GMBH Christopher Gruber
SPRECHER KARNTEN WERBUNG Gertrude Ortner

Slow Tourism Projektmanagement GmbH,

PROJEKTBETREUUNG Eckart Mandler

Hannes Miiller, Hubert Zankl, Gertrude Wastian
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Slow Food Travel ist das Leuchtturmprojekt der
regionalen Kulinarikstrategie fiir alle Gemeinden und
Tourismusorganisationen in der NLW-Region.

Slow Food Travel fordert die Zusammenarbeit der
landwirtschaftlichen und Tourismusbetriebe sowie der
Lebensmittelhandwerker*Innen untereinander und
schafft kreative Ideen fiir eine vernetzte Landwirtschaft
und Tourismuswirtschaft sowie fiir eine nachhaltige
Erndhrungs- und Esskultur.

Slow Food Travel ist auch die zentrale
Kommunikationsplattform fiir die vielfiltigen regionalen,
bauerlichen Lebensmittel und die damit verbundenen
Freizeit- und Reiseprogramme - fiir Einheimische und
Giste. Die Botschaft von Slow Food Travel wird iiber
zahlreiche Medienkanile und iitber Werbung nach auf’en
getragen und weckt so das Interesse fiir neue Kunden und
Gaiste sowie die Nachfrage fiir Reisen und Aufenthalte in
den Dorfern.

MINTER JEDEM ORT VERBERGEN SICH
GESCHICHTEN, GASTRONOMISCHE TRADITIONEN,
HANDWERKLICHE AROMEN UND ALTENRWURDIGE

PRAKTIKEN, BEWARRT VON FRAUEN UND

MANNERN, DEREN IDENTITATEN UND
KULTUREN UBER JARRHUNDERTE
KINWEG AUFGEBAUT WURDEN.
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Carlo Petrini
Grinder und Prasident von
Slow Food International




,SLOW FOOD TRAVEL 15T EIN HERZENSPROJEKT. WAS IST DER NUTZEN VON

{5 BRINGT PRODUZENTEN . GASTE. TOURISTIKEH

UND EINHEIMISCHE AUF EINE EBENE UND SLOW FOOD TRAVEL!

AN EINEN GEMEINSAMEN TISCH. £S R
SCAFFT ERLEBNISSE MIT MEHRWERT UND e e e s bl e,
BRINGT WERTSCHOPFUNG UND NACHHALTIGE Ve s e oo
UKUNFTSPERSPEKTIVEN . “ Bk, ok in e i rsnsion

neuen KonsumentInnen und VertriebspartnerInnen her.

Marianne Daberer Fiir die Gemeinden ist Slow Food Travel ein Instrument
Vorsitzende der ARGE BK Slow Food Travel zur Forderung der Biodiversitit, eine Mafinahme zur
Alpe Adria Karnten und Chefin des Hotels der Starkung der Artenvielfalt und ein wesentlicher Beitrag
daberer. das biohotel zur Steigerung der 6kologischen Nachhaltigkeit im

Bereich Lebensmittelproduktion, Verarbeitung und
Konsumation auf kommunaler Ebene. Aber auch die
Moglichkeit, einen Beitrag zu leisten, damit Menschen
in den Talern bleiben oder zuriickkehren und fiir diese
Zukunftsperspektiven sichtbar werden.

Slow Food Travel ist daher auch ein internationales
Vorzeigeprojekt und ein Modell fiir die lindliche
Entwicklung in anderen Lindern.

Slow Food Travel ist in weiterer Folge eine Mafinahme,
die Zugang zu Férderprogrammen auf internationaler,
nationaler und regionaler Ebene bietet. Die neuen EU-
Forderprogramme und nationalen GAP-Programme

im Rahmen des ,Green Deal“ der Europdischen Union
verlangen Mafinahmen im Bereich der Okologisierung,
der Biodiversitit und der Nachhaltigkeit — auch in Bezug

auf die Lebensmittelproduktion und Verwendung@
4 V
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Seit der Griindung der ARGE BK Slow Food Travel

Alpe Adria Karnten konnten Finanzmittel der EU, des
Bundesministeriums und der Kirnten Werbung genutzt
werden. Zusitzlich haben die beteiligten Betriebe, die
Gemeinden und Tourismusorganisation der Region NLW
jahrliche Beitridge in das gemeinsame Budget einbezahlt.
Dazu wurde ein Finanzierungsschliissel vereinbart, der
von allen Mitgliedern der ARGE einstimmig beschlossen
wurde. Das jahrliche Budget betrigt ca. € 70.000,00.

WAS 15T DIE JUKUNTT VON
SLOW FO0D TRAVEL!

Die Bedeutung der regionalen
Lebensmittelerzeugung und
Versorgung hat durch die Covid-
Pandemie zugenommen. Frische,
gute und gesunde Lebensmittel
aus der nichsten Umgebung
sind fir die Bevolkerung zu
einem wertvollen Gut geworden.
Damit das langfristig so bleibt
und die Existenz und die
Erwerbsmoglichkeit in den
Gemeinden nachhaltig erhalten
bleibt, ist die Fortsetzung

und Weiterentwicklung des
Projektes Slow Food Travel eine
langfristige Aufgabe.

Auch im Tourismus spielen
Lebensmittel von regionaler
und authentischer Herkunft
eine wichtige Rolle. Immer
hiufiger wihlen Reisende ihr
Urlaubsziel nach Kriterien von
Urspriinglichkeit, intakter Natur
und authentischer Gastronomie
aus. Urlauber schitzen auch

die Erlebnisse, die mit der
Herstellung von Lebensmitteln
verbunden sind — und machen
sich auf zu den Wurzeln des
guten Geschmacks!



GELD GUT EINGESETIT

Mit der langfristigen Zusammenarbeit und Abschluss
einer Finanzierungsvereinbarung mit Gemeinde bzw.
der Tourismusorganisation wird sichergestellt, dass
Slow Food Travel auch in Zukunft fir eine erhohte
Aufmerksambkeit in der Bevolkerung und bei den
Urlaubsreisenden sorgen wird.

Wenn Sie als verantwortliche/r Biirgermeister*In,
Gemeinderat/Gemeinderdt*In, als politisch aktive/r
Biirger*In oder Tourismusfunktionir*In handeln, kann
das erfolgreiche Projekt SLOW FOOD TRAVEL gemeinsam
fortgesetzt und Gutes fir die Bevolkerung bewirke
werden. Tun wir das!

Der Vorstand der ARGE BK
Slow Food Travel Alpe Adria Kirnten
i.A. Die Vorsitzende Marianne Daberer
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(NSCHEN TN DER REGION
RTTVEN GEBEN

Mit dem Projekt ,Nachhaltigste
Tourismusregion Osterreichs“ und den

darin enthaltenen Zielen wie Forcierung
einer regionalen Erndhrungssouveranitat,
der Reduktion der Treibhausgasemissionen,
einer beispielgebenden Energieeffizienz

oder dem Ausbau einer bedarfsgerechten,
nachhaltigen Mobilitit sowie einer bewussten
Weiterentwicklung der Region, dienen wir
primar den Menschen in den Talern.

i

Slow Food Travel als Leuchtturminitiative
im Bereich der Kulinarik und des
Lebensmittelhandwerks, leistet zur
Zielerreichung einen wesentlichen Beitrag
und triagt dazu bei, den Menschen in den
Télern durch praktizierte Gemeinschaften
Halt und Zukunftsperspektiven zu geben.
Diese werden ermutigt, in der Region zu
bleiben oder zuriickzukehren und sich
gesicherte Existenzen auf- oder auszubauen.

Christopher Gruber
Geschiftsfihrung
NLW Tourismus Marketing GmbH
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INFORMATIONEN
INTERNATIONAL
www.fondazioneslowfood.com/en/
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