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GENUSS REGION OSTERREICH
GENUSS REGION OSTERREICH steht fiir Regionalitit, Authentizitdt und
Herkunftssicherheit regionaler Lebensmittel. Das traditionelle Wissen
tiber deren Anbau und die Verarbeitung ldsst Region und Produkt

zu einer Einheit zusammenwachsen. So werden die Leistungen der
Produzentinnen und Verarbeiterinnen sichtbar und die Vielfalt an
landwirtschaftlichen Produkten erlebbar-mit dem Ziel die regionale
Wertschépfung zu erhdhen. Niederdsterreich beheimatet mit 29 Genuss-
Regionen eine besonders groRe Anzahl an regionalen Spezialitdten!
www.genuss-region.at
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So schmeckt Niederésterreich -
Die Initiative ,So schmeckt Niederdsterreich“ méchte den Konsumenten
wieder regionale Produkte schmackhaft machen. Die Wertschopfung
bleibt im Land, Arbeitsplatze werden gesichert und unsere vielseitige Land-
schaft bleibt durch die Arbeit unserer Bauern erhalten. ,So schmeckt
Niederdsterreich® setzt somit einen bewussten Gegenpol zur iiberregio-
nalen Vereinheitlichung. Denn gemeinsam kénnen wir die Werte erhalten,
die unsere Heimat so vielfdltig und lebenswert machen.
www.soschmecktnoe.at

[__st.polten |
Ein Tal in Verbindung mit der Landeshauptstadt
Am 10. Juli 1986 erhielt St. Plten das offizielle Dekret der Benennung
zur Landeshauptstadt von Niederdsterreich. Seither hat sich St.Pélten
zu einer aufstrebenden, modernen und lebenswerten Stadt entwickelt.
Am St.Pdltentag beim Dirndlkirtag erwarten die Besucher zusdtzliche
Highlights wie die Verkostung des Landeshauptstadtweines oder eine
3D-Fotoausstellung. Das 30-Jdhrige Jubildum der Stadt aber vor allem die
Verbindung und jahrelange Kooperation zwischen dem Pielachtal und

der Landeshauptstadt werden gefeiert.
www.stpoeltentourismus.at
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“ Willkommen im Dirndltal!
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Erlesene Geniisse aus der Region

Niederdsterreich hat sich als Land fiir GenieRBer einen Namen gemacht.
Auch fiir die Niederdsterreicher selbst sind landestypische Produkte
eine Kostbarkeit, die sie mit vielen Festen wiirdigen. Diese sind wahre
Publikumsmagnete, denn auch Gdste wissen die Besonderheit der
niederosterreichischen Kulinarik zu schatzen. Das Pielachtal selbst ist
bekannt als das ,,Tal der DirndIn“ und reicht von Ober-Grafendorf bis
Puchenstuben im Naturpark Otscher-Tormauer.
www.niederoesterreich.at, www.pielachtal.info
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Mariazell
Eintritt: € 3,-

Bei Anreise mit der Mariazellerbahn nehmen Sie an einem Gewinnspiel teil!
Hauptpreis: € 300,- Gutschein (giiltig in vielen Betrieben in Kirchberg)

Radfahrer sind herzlich willkommen! Fiir genligend Radparkpldtze ist gesorgt.

Veranstalter des Pielachtaler Dirndlkirtages:
Marktgemeinde Kirchberg an der Pielach in Kooperation mit der Regional-
planungsgemeinschaft Pielachtal und Mostviertel Tourismus

Attraktive Ndchtigungsangebote

und freundliche Beratung: Bequen TIPP.'
Mostviertel Tourismus GmbH A €und Stressfrejo
Topperschloss Neubruck, Man'rEIse mit der
Neubruck 2/10, 3283 Scheibbs Mazellerpap,

T +43 (0)7482/204 44, info@mostviertel.at
www.mostviertel.at
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MIT UNTERSTUTZUNG VON LAND UND EUROPAISCHER UNION

Européischer
Landwirtschaftsfonds
fiir die Entwicklung

des landlichen Raums:
Hier investiert Europa in
die landlichen Gebiete
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Willkommen in der Genuss Region
Pielachtaler Dirndl!

So schmeckt Niederdsterreich! Aus den siik-sauren Dirndln stellen die
Pielachtaler allerlei Spezialitdten her: Safte, Marmeladen, Edelbrande,
Schokolade, Torten oder wiirzig eingelegte ,Pielachtaler Oliven“. Sogar
schmiickende Ketten aus Dirndlkernen und warmende Dirndlkissen
finden sich im Sortiment.

Wer wird die neue Pielachtaler Dirndlkoénigin?

Die Dirndlkonigin reprdsentiert bei verschiedenen Anldssen und
Veranstaltungen das Pielachtal, das Dirndltal, mit seinen hochwertigen
Dirndlprodukten. Sie hat fiir die nachsten zwei Jahre die ehrenvolle
Aufgabe die Qualitdt und Vielfalt der Dirndlprodukte sowie das Thema
Regionalitdt zu vertreten und den Gasten und Kunden sympathisch zu
vermitteln. Die groRe Krénungszeremonie der Dirndlkénigin findet heuer
wieder am Sonntag im Rahmen des Pielachtaler Dirndlkirtages statt.
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Samstag, 24.9.
Hauptbiihne

11:00 Eroffnung: Moderator Christian Gansch, musikalische
Umrahmung durch die Schlosskogler und Volkstanzgruppe
der Landjugend Kirchberg/Pielach

12:30 Interview mit den Hauptsponsoren und musikalische
Umrahmung durch die Schlosskogler

13:00-13:30 Marmeladen- und Sirup-Prdmierung der Dirndl- Edelbrand
und Dorrobstgemeinschaft, Umrahmung durch die Blas-
musikkapelle der Musikschule St.Pélten

13:30-14:30 Dirndlmodenschau (Fa. dirndleck)

14:30-14:45 Kinderchor der Musikschule Pielachtal

14:45-15:00 Dirndlpuppen- und Stand-Pramierung

15:00-15:15 Prdmierung des innovativsten Dirndlproduktes

15:15-15:30 Mundartbuchprdsentation Loisi Secnicka

15:30-16:00 Die Schlosskogler

16:00-16:45 St.Podlten-Tag am Dirndlkirtag, Bgm. Mag. Matthias Stadler
und Bgm. Manfred Seebacher aus Mariazell, Umrahmung
durch die Blasmusikkapelle der Musikschule St.Plten

16:45-17:00 Partnerschaftstreffen Oggersheim - Pielachtal

17:00-19:00 Die Edlseer

20:30 »Lasst die DirndIn rocken!* im Schulhof der NMS Kirch-
berg/Pielach, Hi & Do Powermusi

ab 24:00 Die Soundcontroller
Kirchberghalle
14:00 Radio 4/4 mit den Edlseern, WAHNSINNS 3 und Moderator

Hannes Wolfsbauer

An beiden Tagen

Rund 50 Aussteller prasentieren am Standlmarkt Kulinarisches und
Handwerkliches rund um die Dirndl: u.a. Dirndlwaffel, raffinierte
Dirndlmehlspeisen, DirndIbowle, Dirndlschmuck, Dirndltrachten und
vieles mehr.

Kunstausstellung und 3D-Fotoausstellung tiiber St.P6lten in der Kirch-
berghalle

Kinderprogramm am Badgeldnde des Freibades Kirchberg

10:00 und 14:00: gefiithrte Dirndlwanderungen mit den Pielachtaler
Naturvermittlern, Treffpunkt Pielachtal Infostand im Eingangsbereich,
Dauer ca. 1% Std.

Prasentation von altem Kunsthandwerk: Korbflechten, Edel-
brand-Schaubrennen, Spinnen, Sensendengeln, ...

DirndlIschieRen: SchieBstand der Pielachtaler Schiitzengilde
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Sonntag, 25.9.

08:30
10:00
11:30-12:00

12:00-13:00

13:00-13:30
13:30-14:30
14:30-15:00

15:00-16:00
16:00-16:20

16:20-16:45
ab 16:45

Hauptbiihne

Heilige Messe mit Erntedankfest und 110 Jahre Bauern-
bund umrahmt durch die Blasmusik Kirchberg/Pielach
BegriiBung: Moderator Wutzl Pold und Frithschoppen mit
der Blasmusik Kirchberg/Pielach

Dirndlmodenschau (Fachschule SooR)

Krénung der neuen Dirndlkénigin und Dirndlprinzessin,
musikalische Umrahmung durch die Kirchberger Tanzl-
musi, FESTANSPRACHE

Die Schlosskogler

Dirndimodenschau (Fa.Fink und Fa.dirndleck)

Ziehung der Gewinner der Zugreisenden (Anreise mit der
Mariazellerbahn) umrahmt durch Gaminger Chor
Musikschule Pielachtal Harmonika-Treffen
Maédchenschuhplattler ,,Die Wadlschnalzer*

»Madln sama, WadIn hama, schnalzen dama!“

Dirndltaler Schnapskaiser mit Gstanzl-Singen

Die Schlosskogler
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